LA COCINA DE NAVIDAD

2011

Salmoén salvaje 98,00 €/kg
Salmoén Nature 45,00 €/kg
Nuestro salmoén clasico 37,00 €/kg
Nuestro samon clasico 150g + 8,00 €/u.
Gravad laks 38,00 €/kg
Salmén con algas 43,00 €/kg
Salmén con miel y sésamo 43,00 €/kg
Salmén con soja y wasabi 55,00 €/kg
Tartare de samon 200g con salsa de soja +/ 11,00 €/u.
Tacos de salmon Nature 250g +/ 12,75  €/u.
Lomo de salmoén con alga nori +/ 55,00 €/kg
Lomo de pastrami de salmon +/ 55,00 €/kg
Anguila 60,00 €/kg
Anguila 100g +/ 11,00 €/u.
Bacalao 45,00 €/kg
Bacalao 100g + 5,00 €/u.
Bacalao 150g + 9,00 €/u.
Pez espada 100g 7,50 €/
Pez espada 150g 11,00 €/u.
Atdn 70,00 €/kg
Atin 150 g + 12,00 €/u.
Trucha 38,00 €/kg
Blinis 6 u. / 4,75  €/u.
Mini blinis 30 u.J/ 525 €/u.
Pan negro 6 u. 3,00 €/u.
Salsa de eneldo 20,00 €/kg
Salsa de rabano 20,00 €/kg
Beluga 000 50g 331,00 €/u.
Beluga 000 1259 827,50  €/u.
Beluga 000 250g 1.655,00 €/u.
Oscietre Imperial 50g 200,40  €/u.
Oscietre Imperial 125g 501,00 €.
Oscietre Imperial 250g 1.002,00 €/u.
Sevruga 50g 162,60  €/u.
Sevruga 1259 406,50  €/u.

Sevruga 250g 813,00 €/u.



Mil hojas de foie gras con trufa

de invierno 65g +/

Corte de foie gras de oca 65g +/

Corte de foie gras de pato a la sal 65g +/
Foie gras “entier” Semon (cristal) 100g
Foie gras “entier” Semon (cristal) 1959
Foie gras “entier” Semon (cristal) 3259
Foie gras “entier” (ceramica) 200g

Foie gras “entier” (ceramica) 4009

Gelée de Sauternes

Bandeja de jamon ibérico con huevo hilado
Bandeja de embutidos artesanos

Bandeja de embutidos artesanos

con jamoén ibérico

Bandeja de fingers: salmén ahumado
queso, sobrasada y jamén york

Bandeja Japonesa: 6 makis + 6 nigiris
Bandeja de quesos “Regiones de Espana”
Bandeja de quesos franceses artesanos
Bandeja surtida de ahumados

Bandeja de tacos de salmén ahumado
Bandeja de salmén ahumado Nature
Bandeja gravad laks

Mini quiche lorraine

Coca de calabacin con queso de cabra
Coca de tomate con albahaca

Coca mallorquina de atun o anchoas
La croqueta de asado

La crogueta Semon

Finger de queso

Finger de jamon york

Finger de salmon ahumado

Finger de sobrasada

Mini nido de patata, ceps y foie gras
Mini rollo de primavera

Dumpling de verduras con jengibre
Bomboén de ceps

Bombon de foie gras y trufa
Bomboén de morillas

Bombon de chocolate y foie gras
Bombodn de queso

Escudella con galets ** +/

“Carn d’olla” (2 raciones) ** +/
Consomé de buey

Sopa de trufa de invierno +/

Sopa de pescadores

Sopa borsch +/

Crema de ceps

Crema de bogavante al armagnac

Quiche lorraine "
Pastel langostinos con aguacate y citricos
Aguacate relleno con cigalas

osaico de trucha fresca y trucha
ahumada, pepino e hinojo

Huevo gelée con caviar 30g (por encargo)

Huevo gelée con jamon ibérico (por encargo)
Huevo gelée con salmén ahumado (por encargo)

Pastel de bogavante
Tartare a los dos salmones

Piha baby rellena con ensalada
de bogavante

Carne de cangrejo real

Patas de cangrejo real

Langosta al vapor

Langostinos al vapor

Bogavante al vapor

Lentejas guisadas con royal de trufa
y foie'gras

Ensalada de angulas (por encargo)
Ensalada de cangrejo real
Ensalada de frutos rojos
Ensalada de langosta (por encargo) +/
Ensalada de langostinos, setas confitadas
Ealcachofas ~
nsalada de pollo y pifia
Ensalada hungara
Ensaladilla rusa
Pulpo “a feira”
Salpicdn de marisco
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Canelones de bogavante con bechamel trufada 12,00
Canelones de carne con bechamel trufada + 3,50

Los clasicos canelones de Semon +/ 3,00
Canelones de ceps del Pirineo 7,00
Canelones de espinacas +/ 2,50

Tagliatelle con setas de temporada

y langostinos 35,00
Tagliatelle con salmén ahumado 35,00
Tagliatelle con trufa de invierno y pinones 110,00
Rape alangostado 150,00
Besugo a la donostiarra (pieza 2 rac.) s/m
“Suquet” de pescadores s/m
Ragout de cangrejo real 100,00
Bacalao “a la llauna” 80,00
Caldereta de bogavante 120,00
Chuletén de ternera asada 60,00
Roast Beef A 60,00
Cochinillo entero asado al horno en su salsa 75,00
Cabrito entero al horno (por encargo) s/m
Espaldas de cabrito al horno deshuesadas 34,00
Espaldas de conejo confitadas 80,00
Relleno de Navidad +/ 30,00
Castanas, setas de temporada y tocino 44,00
Verdura, tubérculos y setas de temporada 65,00
Espinacas a la crema 15,00
Puré de manzana reineta +/ 35,00
Arroz Pilaff 20,00
Patata “panadera” 25,00
Patata mortero 32,00
Salsa de trufa +/ 85,00
Salsa de morillas +/ 80,00
Salsa bresada +/ 25,00
Salsa de frambuesa 25,00
Salsa tartara +/ 30,00
Salsa romesco +/ 35,00
Salsa albufera 70,00
Pollo al horno 12,00
Muslo de pollo relleno de manzana

y queso fresco 53,00
Capdn de Bresse asado (por encargo) v 126,00
Capdn del Penedés asado +/ 39,00
Pava de Navidad asada 39,00
Ballotine de pularda rellena de trufa

y foie gras 60,00
Pularda de Bresse asada (por encargo) 103,00
Pularda de Navidad asada 34,00
Pularda al cava 33,00
Perdices a la vinagreta ** / a la espanola * 24,00

Nuestro clasico pato a la naranja +/ 49,00
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Crema de trufa

Crema de bogavante

Sopa borsch

Sopa de pescadores

Vichyssoise

Tagliatelle con salmén ahumado

Tagliatelle con setas de temporada y langostinos
Canelones de bogavante con bechamel trufada
Canelones de carne con bechamel trufada
Canelones de espinacas

Canelones de ceps del Pirineo

Canelones clasicos de Semon

Pato a la naranja

Pularda al cava

Alicante

Crema quemada
Guirlache con almendras
Guirlache con pifiones
Mazapan con fruta confitada
Praliné crujiente

Trufa

Trufa y café

Jijona

Chocolate con almendras
Chocolate con avellanas

Aros de chocolate con frutos secos
Surtido de bombones

Marron glacé

Mini macarons 12 u.

Barquillos artesanos 50 u.

Barquillos artesanos 100 u.

Pastas de hojaldre

Rocas de chocolate

Trufas heladas

Piel de limén confitada con chocolate blanco
Piel de naranja confitada con chocolate negro
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Tronco de chocolate Intenso

Pinya baby con crema quemada
Panettone

Semon

www.semon.es

BARCELONA e Ganduxer, 31 e Tel. 93 240 30 88
BARCELONA e Capita Arenas, 11 e Tel. 93 203 74 44
BARCELONA e PIl. Bonanova, 9 e Tel. 93 192 89 32
MADRID e Capitan Haya, 23 e Tel. 91 555 46 92
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Semon le ofrece la posibilidad de realizar sus encargos de Navidad hasta el dia 22 de diciembre y los de Aho Nuevo hasta el 29 de diciembre.
Los congelados y los platos al vacio se pueden encargar hasta el dia 20 de diciembre.

Nuestra sommelier le asesorara en la eleccion del maridaje mas adecuado para sus platos.

Semon pone a su disposicion el equipo de cocineros y camareros a domicilio.

* Disponible sélo en Madrid
** Disponible solo en Barcelona
\/ Disponible envasado al vacio



